Conditions Genérales de Location

Entre les soussignés Nom :
Pokoloa Traiteur ET
29 rue de Soissons, 02290 Fontenoy Adresse :

Siret:  90063840400021
Tel : 06.45.43.75.11
@: contact.pokoloa@gmail.com
Tel :

1) LOCATION DU MATERIEL
Un acompte de 50 % sera demandé pour toute réservation de matériel (libellé a I’ordre de Pokoloa Bilet Aurelie ).

2) DESIGNATION (établi dans ['inventaire ci-joint en page 2)

3) DEPOT DE GARANTIE

Le preneur devra verser au propriétaire le jour de la prise de possession du matériel un chéque de caution de deux fois le montant de la facture a
titre de dépot de garantie pour répondre des dégats, pertes, qui pourraient étre causés aux objets loués. Le remboursement du dépot de garantie
sera effectué au retour du matériel.

4) ETAT DU MATERIEL

Un inventaire sera établi lors de la mise a disposition du matériel au preneur et fera I’objet d’un pointage en fin de location, afin d’éviter
tout contestation, le client est prié¢ d’y assisté. Cet état devra étre signé par le propriétaire et le locataire

5) DUREE DE LA LOCATION

6) Sauf accord du propriétaire pour une prise en charge avant, La présente location est consentie pour une durée de 48 h (départ le
vendredi, retour le lundi). La location est due, que le matériel soit utilisé ou pas.

7) RESPONSABILITE

Le locataire s’engage a utiliser correctement le matériel et le rend en fin de location en bon état, tel que recu. Pendant la période de location le
locataire est entiérement responsable du matériel est répond des dommages et dégradations subies.

8) NETTOYAGE A LA CHARGE DE NOTRE SOCIETE POUR TOUTE LOCATION

Le nettoyage de la vaisselle est a la charge du loueur, avec un ajout de 30% au devis pour le nettoyage.

9) ANNULATION

En cas d’annulation de commande moins de 15 jours avant la date de prise en charge, I’acompte de 30 % sera conservé a titre de
dédommagement.

10) TRANSPORT

Sauf accord contraire, les biens loués seront enlevés et restitués au domicile du propriétaire. Une éventuelle livraison peut étre envisagée selon
nos disponibilités. Les frais de transport sont a convenir avec le propriétaire et seront facturés en plus du montant de la location. Le locataire doit
étre présent a la livraison comme a la reprise.

11) FACTURATION

Le solde de la location devra impérativement étre réglé le jour de la prise en charge. Un réglement en espéce est demandé pour toute commande
faite dans les 15 jours précedent la réception ou pour toute commande effectuée sans cheque d’acompte
La vaisselle manquante, brisée ou ébréchée sera facturée. La caution sera restituée au locataire aprés réglement de la casse.

Signature du propriétaire Signature du preneur



INVENTAIRE ET DESIGNATION

Désignation Prix unitaire Quantité %ﬁ?w
Couverts —
Couteau 0,30 € x 0,30€ = 1,50 €
Fourchette 0,30 € x 0,30 €= 1,50 €
Petite cuillére 0,30 € x 0,30 €= 1,50 €
Cuillére a café 0,30 € x 0,30 €= 1,50 €
Cuillere a Déjeuner 0,30 € x0,30€= 1,50 €
Cuillére a servir 0,40 € x 0,40 €= 4,50 €
Assiettes
Assiette Porcelaine 0,30 € x 0,30 €= 4,50 €
Assiette Dessert Porcelaine 0,30 € x 0,30 €= 3,70 €
Verres
Verre a apéritif 0,30 € x 0,30 €= 2,00 €
Verre a vin 0,30 € x 0,30 €= 2,50 €
Verre a eau 0,30 € % 0,30€ = 3,00 €
Verre a sorbet 0,30 € x 0,30 €= 1,50 €
Verre a digestif 0,30 € x 0,30€ = 1,50 €
Flite a champagne 0,30 € x 0,30 €= 2,20 €
Divers
Tasse porcelaine 0,21 € x 0,21 €= 2,00 €
Sous-tasse 0,15€ x 0,15 €= 1€
Bol 0,40 € x 0,40 € = 3,00€
Coupe a fruit / Glace 0,40 € x 0,40 € = 2,50 €
Percolateur café 29,00 € x 29 €= 150,00 €
Corbeille a pain 1,20 € x1,20€= 6€
Plateau a fromage tournant 2,50 € x2,50 €= 13€
Saliére / Poivriére 0,40 € x 0,40 €= 3,50 €
Pichet 1,40 € x1,40 € = 6€
Saladier 1,40 € x 1,40 € = 6€
Plat inox 1,60 € x 1,60 € = 11€
Louche bec verseur 1,30 € x 1,30 € = 6 €
Vasque Punch /Sangria 6,00 € x6€= 25,00 €
Serviette Blanche 1,50 € x 1,50 € = 8,00 €
Nappage rectangulaire 15,00 € x15€= 20,00 €
Nappage Ronde 15,00 € x 15€ = 20,00 €
Total =

Forfait nettoyage obligatoire +30% =

TOTAL avec nettoyage = (hors casse / perte)




TRAITEUR

LOCATION DE VAISSELLE

06.45.43.75.11




